
Vacature: Barmedewerker cinemacafé 

Locatie: Cinemacafé Lumière Mechelen 

Contract: Voltijds (38 uren per week), avond- en weekendwerk inbegrepen 

Over ons 

Lumière is een cinemagroep met zes stadsbioscopen en vier cinemacafés in Vlaanderen. LUX28 

is ons cinemacafé bij Lumière Mechelen, gevestigd in de Oude Stadsfeestzaal. Met een bar op 

de gaanderij, een bar op het gelijkvloers, een selfservicebar en een terras, is het de ideale plek 

om voor of na de film af te spreken, maar ook voor een bedrijfsreceptie, event of avant-

première. 

Jouw rol 

Als barmedewerker in ons cinemacafé sta je zelf achter de bar en zorg je er tegelijk voor dat de 
werking achter de schermen klopt. Je bent de operationele ruggengraat van het horecawerking: 

• Hospitality: je bent het gezicht van het cinemacafé en zorgt ervoor dat bezoekers zich 

welkom voelen en graag terugkomen.  

• Bestellingen: je plaatst bestellingen voor drank, food en non-food, volgt ze op en 

onderhoudt het contact met leveranciers.  

• Voorraadbeheer: je bewaakt rotatie en houdbaarheid en beperkt verspilling en verlies.  

• Kassa: je telt de kassa’s en volgt afwijkingen op.  
• Aanbod: je volgt mee de menukaart, prijzen en marges op en doet voorstellen voor 

nieuwe producten.  

• Planning: je bewaakt de weekplanning en zorgt mee voor een goede bezetting van de 

bar.  

• Team: je helpt jobstudenten en flexi’s aanwerven, opleiden en aansturen.  
• Hygiëne: je ziet toe op een nette en correcte werking volgens de HACCP-richtlijnen in 

bar, keuken en sanitair.  

Je bent de rechterhand van de twee operationeel verantwoordelijken van Lumière Mechelen op 

vlak van horeca. Je werkt daarvoor nauw samen met de bar- en eventmedewerker en een team 

van jobstudenten en flexi’s. 

Wie zoeken we? 

Must-haves 

• Flexibel: avond- en weekendwerk horen bij de functie en vormen voor jou geen 

probleem.  

• Gastvrij: je haalt plezier uit mensen een goede avond te bezorgen en merkt wat een 

bezoeker nodig heeft.  

• Ervaring in horeca: je hebt relevante horeca-ervaring en weet wat er nodig is om een bar 

vlot te laten draaien. 

• Georganiseerd: bestellingen, stock en kassa-afsluitingen lopen bij jou gestructureerd, 

zonder dat iemand erachteraan moet.  

• Aansturend: je leidt jobstudenten op en spreekt hen aan wanneer dat nodig is, ook als 

dat ongemakkelijk is.  



• Zelfredzaam: je houdt overzicht, ziet zelf wat er moet gebeuren en neemt 

verantwoordelijkheid om het ook gedaan te krijgen.  

• Commercieel bewust: je weet wat een marge is en waarom een slecht geplaatste 

bestelling geld kost. 

Nice-to-haves 

• Ervaring met leveranciers en het samenstellen of verder ontwikkelen van een dranken- 

en foodkaart  

• Ervaring met events, groepen of catering  

• Ervaring in een zaak met sterke piekmomenten en rustigere periodes  

• Affiniteit met film en cultuur  

 

Wat bieden wij? 

• Een voltijds contract van onbepaalde duur, met een marktconform loon volgens PC 

302.00. 

• Een functie met echte operationele autonomie en verantwoordelijkheid. 

• Ruimte om de werking van het café mee vorm te geven in een bedrijf dat groeit. 

• Een klein, hecht team met korte lijnen en ruimte om zelf initiatief te nemen. 

Solliciteren 

• Stuur je CV en motivatie naar sollicitatie@lumiere.be. 


